Breakfast

9:30 -12:00 Uhr
CROISSANTS 7N
7

Croissant 3
mit Fassbutter & hausg. Marmelade 55
mit Pistaziencreme 6,5
BOWLS

Joghur-t mit Granola
griechischer Joghurt, hausg. Granola,
saisonale Frichte & Waldhonig 85

KokesBowl (D (¢

Kokos Joghurt, hausg. Granola,

saisonale Fruchte, Kokosraspeln &
Chiasamen 8,5

Bircher Miish & (&)
mit Granola & saisonalen Friuchten
8,5

)

EIERSPEISEN

Rilw-ciaus 3Bio Giern
mit Tomaten & frischen Krautern 9
+ Avocado

+ Bacon

+ Feta

+ Manchego

N W W W

BRUNCHPLATTE
Wolfgang Platte

Brie, Bergkase, karamellisierte
Ziegentaler, hausg. Marmelade,
Avocado, Krauterdip, saisonale

Frichte & Brotkorb mit Fassbutter 14,9
+ Pochiertes Bio-Ei /oder Spiegelei 2

&y

AMADEUS

PANCAKES

3Pancakes
mit Banane, saisonale Frlchte,

Vanille Eis & hausg. SchokosoBe 12,9

STULLEN

Avccadlo Stulle
Sauerteigbrot, Avocado, Cherry

Tomaten, Wildkrautersalat
+ pochiertes Bio-Ei
+ Raucherlachs

Hummus Stullc

Sauerteigbrot, hausg. Hummus, Rote

Bete, Cherry Tomaten

& Wildkrautersalat 11,9

+ pochiertes Bio-Ei 2

+ karamellisierte Ziegentaler 3
Walnuss / Honig

BREAKY
BURGER

Avocacio Burger
Brioche, Salat, Tomate, Cheddar,
Avocado & Spiegelei mit wahlweise

MangosoBe oder Honig Senf 13,9
+ Bacon 3
+ Raucherlachs 45

+ karamellisierter Ziegenkase 3



_).

Lunch & Dinner (&)
AMADEUS

wochentlich wechselnder Mittagstisch

von 12:00- 14:30 Uhr

von 12:00- 14:30 Uhr & von 17:00-21:00 Uhr

TAPAS &K

Hausgemachte Aioli

Mediterrane Oliven

Queso Manchego
Ziegenkasetaler mit Honig und Niissen
Antipasti Gemuse mit Krauterdip
Jamon Serrano

Albondigas in TomatensoB3e
Datteln im Speckmantel

Gambas Al Ajillo

Pimientos de Padron
Zweierlei Hummus & Dattelcreme

Champignons in Knobi-Kréuterd|
SuBkartoffelpommes  mit Krauterdip

ZUM TEILEN

PlatoParades

gegrilltes Gemuse, Jamon Serrano,
Manchego, Oliven, geflillte
Peperoni, Datteln im Speckmantel,
Aioli & Curry-Dattelcreme serviert
mit Baguette

Plato Caliente

Gambas al Ajillo, Datteln im
Speckmantel, Albondigas in
TomatensoBe, Aioli

serviert mit Baguette

5,5
5,5
85
75
9,5
85
9,5
75
15,5
75
8,5
75
9,5

24,5

19,5

Amacleus Burger

hausg. Brioche, Angus-Beef, Salat,
Tomate, Gurke, Cheddar, Bacon,
karamellisierte Zwiebeln

& BurgersoBe VY%‘*
Symphonie Bwrger

hausg. Brioche, Angus-Beef,
Aubergine, Zucchini, Feta,

getrocknete Tomaten, Rucola,
Avocado & BurgersolBe

Hapjpy Burger

hausg. Brioche, gegrillter Halloumi,
Paprika, Rucola, getrocknete
Tomaten, Avocado, rote Zwiebeln
& Honig-Senf SoBe

+ Patatas
+ SUBkartoffelpommes
+ Ketchup und Mayo

14,5

14,5

14,5



Getranke

KAFFEE kafmamsrsstere %

Espresso 2,5
Espresso Macchiato 2.8
Espresso Doppio 35
Flat White 4,5
Americano 3,5
Cappuccino 4
Latte Macchiato 4,2
HOT

HeiBe Schokolade 4,5
Matcha Latte Ceremonial Grade 49
Chai Latte 49
Ube Latte 49
HeiBe Zitrone 4,2
HeiBer Ingwer Zitrone 472
TEE athas (D

English Superior 4
Sencha Supreme 4
Fruit Berry 4
Toffee Roibusch 4
Classic Herbs 4
FRITZ GETRANKE

Fritz Kola

Fritz Kola Zero

Fritz Orange

Fritz Zitrone
0,2 38

)

(&)

"

AMADEUS

ICED

lced Cappuccino N 48

Iced Vanille Cappuccino 6,5
mit Vanilleeis

Ilced Matcha Latte 6
Iced Strawberry Matcha 7
lced Mango Matcha 7
Ilced Ube Matcha 7

Hafer & Kokosmilch (+0,50)

FRESH

Taunus Quelle 0,25 3
medium/ naturell 0,75 7
frisch gepresster O-Saft 0,2 4,9
Safte 0,2 3,5
0,4 58
Apfel/ Johannisbeere/ Maracuja/
Rhabarbar/ Orange
Saftschorle 0,2 3
0,4
Almdudler 0,35 4
HAUSGEMACHTE
LIMONADEN

Holunder/ Limette
Ingwer/ Zitrone

Erdbeere/ Limette
Himbeere/ Mango

0,4 6



Getranke

BIER

Bier 0,5 5
Hefe / Kritstall / Pils / Radler

Bier 0,33 4
San Miguel / Tannenzapfle

BIER

ALKOHOLFREI

Hefe / Pils / Radler 0,5 S
WEIN

Wei3 0,2

Riesling  weingut Emst-Rheingau 6,5

trocken, frisch und spritzig

Grauburgunder Neef-Emmich - Rheinhessen 7
trocken, fruchtig, frisch, leicht nussig

Sauvignon Blanc schneider - Rheinhessen 8
trocken, frisch, lebendig, mit einer prasenten Saure

Bio Blanc De Noir Bader - Rheinhessen 7,9
trocken, frisch, weich, sehr rund mit wenig Saure

Rosé 0,2

Classique ROS€ Dbomaine La Grange - Frankreich 7

trocken, frisch, fruchtig, weich, leicht wiirzig

Weinschorle 0,2 5
04 75

Rot 0,2

Rioja Weingut Pastor Diaz - Sanos de Rioja Spanien 7

trocken, wirzig, tempranilllo

Primitivo Weingut Feudi di San Marzeno - Italien 7
trocken, viel Frucht, dunkle Schokolade

)

(Op

—

AMADEUS

APERITIF

Sekt 0,1 Kellerei Ohlig
Aperol Spritz 0,4
Aperol/ Sekt / Wasser / Orange

Lillet Rosé Sekt 0,4

Lillet Rosé / Sekt / Limette / Minze

Amadeus Rouge 0,4
Aperol / Sekt / Riesling / Limette

Limoncello Spritz 0,4
Sekt/ Zitrone / Limoncello

Hugo 0,4
Holunder / Sekt / Zitrone / Minze

APERITIF
ALKOHOLFREI

San Bitter Orange 0,2
San Bitter / Wasser / Orange

Alm Hugo 0,2

Holunderblite / Aimdudler / Limette / Minze



	Breakfast
	CROISSANTS
	PANCAKES
	Croissant
	mit Fassbutter & hausg. Marmelade mit Pistaziencreme
	3 Pancakes mit Banane, saisonale Früchte, Vanille Eis & hausg. Schokosoße

	BOWLS
	STULLEN
	Avocado Stulle Sauerteigbrot, Avocado, Cherry Tomaten, Wildkräutersalat + pochiertes Bio-Ei + Räucherlachs
	Hummus Stulle Sauerteigbrot, hausg. Hummus, Rote Bete, Cherry Tomaten & Wildkräutersalat + pochiertes Bio-Ei + karamellisierte Ziegentaler       Walnuss / Honig

	EIERSPEISEN
	Rührei aus 3 Bio Eiern mit Tomaten & frischen Kräutern  + Avocado + Bacon + Feta + Manchego

	BREAKY BURGER
	BRUNCH PLATTE
	Avocado Burger Brioche, Salat, Tomate, Cheddar, Avocado & Spiegelei mit wahlweise Mangosoße oder Honig Senf + Bacon + Räucherlachs + karamellisierter Ziegenkäse
	Wolfgang Platte Brie, Bergkäse, karamellisierte Ziegentaler, hausg. Marmelade, Avocado, Kräuterdip, saisonale Früchte & Brotkorb mit Fassbutter + Pochiertes Bio-Ei /oder Spiegelei


	Lunch & Dinner
	wöchentlich wechselnder Mittagstisch
	TAPAS
	Hausgemachte Aioli Mediterrane Oliven Queso Manchego Ziegenkäsetaler  Antipasti Gemüse  Jamon Serrano Albondigas in Tomatensoße Datteln im Speckmantel Gambas Al Ajillo Pimientos de Padron Zweierlei  Champignons  Süßkartoffelpommes
	mit Honig und Nüssen
	mit Kräuterdip
	Hummus & Dattelcreme
	in Knobi-Kräuteröl
	mit Kräuterdip


	ZUM TEILEN
	5,5
	5,5
	8,5
	7,5
	9,5
	8,5
	9,5
	7,5
	15,5
	7,5
	8,5
	7,5
	9,5
	Plato Para Dos gegrilltes Gemüse, Jamón Serrano, Manchego, Oliven, gefüllte Peperoni, Datteln im Speckmantel, Aioli & Curry-Dattelcreme serviert mit Baguette
	24,5

	Plato Caliente Gambas al Ajillo, Datteln im Speckmantel, Albondigas in Tomatensoße, Aioli  serviert mit Baguette
	19,5


	BURGER
	Amadeus Burger hausg. Brioche, Angus-Beef, Salat, Tomate, Gurke, Cheddar, Bacon, karamellisierte Zwiebeln  & Burgersoße
	Symphonie Burger hausg. Brioche, Angus-Beef, Aubergine, Zucchini, Feta, getrocknete Tomaten, Rucola, Avocado & Burgersoße
	Happy Burger hausg. Brioche, gegrillter Halloumi, Paprika, Rucola, getrocknete Tomaten, Avocado, rote Zwiebeln  & Honig-Senf Soße
	+ Patatas  + Süßkartoffelpommes + Ketchup und Mayo
	14,5
	14,5
	14,5



	Getränke
	KAFFEE
	Kaufmanns Rösterei

	ICED
	Espresso Espresso Macchiato Espresso Doppio Flat White Americano Cappuccino Latte Macchiato
	2,5

	Iced Cappuccino Iced Vanille Cappuccino
	Iced Matcha Latte Iced Strawberry Matcha  Iced Mango Matcha Iced Ube Matcha
	mit Vanilleeis
	2,8
	4,8
	3,5
	6,5
	4,5
	3,5
	4,2


	HOT
	FRESH
	Heiße Schokolade Matcha Latte  Chai Latte Ube Latte Heiße Zitrone Heißer Ingwer Zitrone
	4,5
	4,9

	Taunus Quelle 0,25 medium/ naturell 0,75 frisch gepresster O-Saft 0,2 Säfte 0,2            0,4 Apfel/ Johannisbeere/ Maracuja/ Rhabarbar/ Orange Saftschorle 0,2 0,4 Almdudler 0,35
	3,
	4,9
	4,9
	4,9
	4,2
	3,5
	4,2
	5,8


	TEE
	Althaus
	English Superior Sencha Supreme Fruit Berry Toffee Roibusch Classic Herbs

	HAUSGEMACHTE LIMONADEN
	FRITZ GETRÄNKE
	Holunder/ Limette Ingwer/ Zitrone Erdbeere/ Limette Himbeere/ Mango
	Fritz Kola  Fritz Kola Zero  Fritz Orange  Fritz Zitrone  0,2
	0,4
	3,8



	Getränke
	BIER
	Bier 0,5
	Bier 0,33
	Hefe / Kritstall / Pils / Radler
	San Miguel / Tannenzäpfle


	APERITIF
	Sekt 0,1  Aperol Spritz 0,4
	Lillet Rosé Sekt 0,4
	Amadeus Rouge 0,4
	Limoncello Spritz 0,4
	Hugo 0,4

	BIER ALKOHOLFREI
	Hefe / Pils / Radler 0,5

	WEIN
	Weiß 0,2 Riesling
	Grauburgunder
	Sauvignon Blanc
	Bio Blanc De Noir
	Rosé 0,2 Classique Rosé
	6,5


	APERITIF ALKOHOLFREI
	7,5
	San Bitter Orange 0,2
	Alm Hugo 0,2
	Weinschorle 0,2                         0,4
	7,5

	Rot 0,2 Rioja
	Primitivo



